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MENUS DE GROUPE 7

BANQUETS
<+~ FORMULE BUFFET
~ ANTIPASTO & BIS DE PATES

Buffet antipasto complet : mix de charcuteries, fromages, olives et bruschetta
au concassé de tomates

ou

* Mini bruschette mixtes (tomate, stracciatella et paté d’olives) — 3 piéces / personne
ou

Mini bruschette au concassé de tomates — 3 piéces / personne

PROPOSITIONS PATES VEGETARIENNES (1 seul choix par catégorie)
® Casarecce alla Norma (tomate et aubergines)

* Risotto aux cépes

® Mezzi paccheri a la créme de pistache

o Parmigiana d’aubergines

PROPOSITIONS PATES AVEC VIANDE (1 seul choix par catégorie)
* Lasagne a la bolognaise (viande hachée de beeuf)

® Mezzi paccheri 2 la saucisse et ricotta gratinée

* Penne au safran, speck et creme

* Rigatoni all’amatriciana

DESSERT (1 seul choix)

o Tiramisu traditionnel fait maison

* Tiramisu 2 la pistache

 Panna cotta — caramel, fruits des bois ou fruits de la passion
 Cannolo sicilien - ricotta ou chocolat

PRIX

Variante 1 : Buffet antipasto complet + bis de pates — 48.- / personne <
Dessert au choix : + 5.- / personne

25

Variante 2 : Mini bruschettes mixtes ou mini bruschette au concassé de tomates
+ bis de pates — 40.- / personne

Dessert au choix : + 5.- / personne
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Choisissez 1 antipasto + 1 primo + 1 secondo
Tous les prix comprennent Uantipasto choisi.

ANTIPASTO (1 seul choix)
Le tris de bruschette et les bruschette traditionnelles sont servis en buffet.
La salade mélée et la caprese sont servies individuellement.

e Tris de bruschette

o Bruschette traditionnelles a la tomate

e Salade mélée
o Caprese

PRIMO (i seul choix)

 Risotto au taleggio et basilic

¢ Rigatoni a la saucisse et aux bolets

o Calamarata alla Amalfitana (tomate, basilic et crevettes)

SECONDO ( seul choix)

* Hauts de cuisse de poulet alla cacciatora

* Réti de porc, jus de réti, pommes de terre et légumes

* Roéti de beeuf, sauce aux morilles, pommes de terre et légumes
o Espadon alla ghiotta, tomate, olives et cpres, servi avec du riz

<> PRIX FINAL PAR PERSONNE

PRIMO CHOISI POULET ROTI DE PORC ‘ ROTI DE BCEUF
Risotto taleggio & basilic 63.- 73.- \ 78.-
|
Rigatoni saucisse & bolets 65.- 75.- \ 80.-
|
Calamarata alla Amalfitana i i ‘ e

o7 (tomate, basilic et crevettes)

Dessert au choix : +5.- / personne
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ESPADON

78.-

80.- Q
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Tous les menus sont proposés a partir de 10 personnes,
sauf les propositions 2 et 4 qui sont a partir de 20 personnes.

Proposition 1 @ partir de 10 pers)

Salade verte, copeaux de parmesan
et tomates cerises

ok
Hauts de cuisses de poulet a la cacciatora
(petites tomates, olives et cipres),

avec pommes de terre au four
worx

Prix : CHF 40.- / pers
Avec dessert : CHF 45.- / pers

Proposition 2 ( partir de 20 pers)
Salade mélée maison

ok
Réti de pore, jus de roti,

pommes de terre au four et légumes

ok

Prix : CHF 40.- / pers
Avec dessert : CHF 45.- / pers

e

Supplément sauces pour les rétis

Sauce Barolo + CHF 3.-

Sauce aux bolets : + CHF 4.

Proposition 3 partir de 10 pers)
Salade de fruits de mer

rx
Espadon alla ghiotta (tomates, olives et capres),
servi avec du riz

Prix : CHF 45.- / pers
Avec dessert : CHF 50.- / pers

Proposition 4 partir de 20 pers)
Salade Caprese (tomate, mozzarella)
x
Roti de boeuf avec sauce roti,
pommes de terre au four et légumes
o
Prix : CHF 50.- / pers
Avec dessert : CHF 55.- / pers

Proposition végétarienne (: parr de 10 pers)

Entrées au choix :

- Bruschetta classique

- Tris de bruschetta

- Caponata d’aubergines
o

Plats au choix :

- Parmigiana d’aubergines

- Mezzipaccher 4 la créme de pistache
was

Prix : CHF 35.- / pers

Avec dessert : CHF 40.- / pers

25/

1 dessert au choix : ‘

Tiramisu traditionnel maison

- Tiramisu & la pistac}

- Panna cotta : caramel, fruits des bois ou fruits de la passion
- Cannolo sicilien garni de ricotta

- Profiteroles i la créme

e
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